
jahrgang
2017

rebsorten
100 % Grüner Veltliner

herkunft 
Niederösterreich

alkohol 
14.0 % vol

ausbau
Stahltank

reifung
Taransaud T5®,  24  Monate (60/40)

verkauf
September 2021

Degustationsnotiz
Ein Grüner Veltliner mit viel Exotik, Zimt und Vanille unterlegte gelbe 
Tropenfrucht- anklänge, zarte Kokosnuancen. Saftig, gut integrierte 
Holznote, lebendige Struktur, kräuterwürzig im Abgang, bleibt gut 
haften, salziger Touch im Nachhall. Großes Lagerpotential.

Analyse
Alkohol: 	 14.0 % vol
Säure:	 5,0 g/l
Restzucker:	 1,0 g/l (trocken)

die trauben für den l5 stammen aus alten rebanlagen. um eine besonders scho-
nende verarbeitung zu garantieren, wurden die trauben von hand gelesen und 
vorsichtig gepresst. anschließend erfolgte eine erste reifephase, bei der der wein 
ohne die zugabe von schwefel, aber in kontakt mit der vollhefe über mehrere mo-
nate in stahltanks gelagert wurde. erst nachdem die nötige reife vorhanden war, 
wurde der wein in die taransaud t5® (medium toast) fässer gefüllt, wo er weitere 18 
monate reifte, bis er auf die flasche gefüllt wurde. 60 % neu, 40 % zweitbelegung.
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