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AUSSCHLIESSLICH GRUNER VELTLINER &
PURES TRINKVERNUGEN!

Eine Weihnachtsgeschichte von L(aur)enz Maria Moser V.

Morstein und Grafenberg: diese beiden Weine — nachdem ich sie erstmals im

REENGAL- FIESLING September 2008 getrunken hatte — kommen mir auf unserer Suche nach Qua“tat

(oder sollte ich sagen Stil?) immer wieder in den Sinn. Morstein Riesling 2007

von Wittmann, Rheinhessen, und Grafenberg Riesling von Wilhelm Weil vom

Weingut Robert Weil, Rheingau, beide Erste Gewéchse und ganz klar unter den

Deutschen Top 5 WeiRweinen angesiedelt. Wir sprechen hier Uber mehr als

€ 35,-- und jeder einzelne Tropfen ist es wert — sogar auf diesem Preisniveau

(DM 70,- bzw. ATS 490,- bzw. USD 50,-) stellen sie ein wahres Schnappchen dar
— speziell, wenn man Vergleiche zu anderen groien Weillweinen aus aller Welt anstellt.

Ich schenke die Weine ein — beide strahlend Hellgold, wobei Morstein fast wie .
Olivendl flieRt (dicker als der Rheingau Riesling). Und dann die Nase: was fir ein Ve
Unterschied! Wahrend Weil sich solide, freundlich und elegant mit einem Hauch .

von Vanille prasentiert, ist es Morstein, der mich mit einer Fulle an tropischen jﬂ“‘;‘z
Frachten, Pfirsich, Aprikose und Honig uberwaltigt — wow! Von den hunderten fl g
Rieslingen, die ich in den vergangenen 12 Monaten verkostet hatte, haben sich
diese beiden fur meinen Geschmack als die besten herauskristallisiert und heute
mochte ich es wissen:

MORSTEI
Riesling

1. Welcher ist von diesen beiden der Beste und
2. Was kénnen wir bei LAURENZ V. von den besten Deutschen Rieslingen lernen?

Ich kenne Wilhelm Weil seit 15 Jahren personlich — das macht es naturlich schwierig objektiv zu
bleiben — er (und Jochen) haben mir eine Menge Uber den Rheingau beigebracht und meine
Begeisterung fur den groRartigen dort ansassigen Wein entfacht. Wittmann habe ich lediglich
einige Male getroffen, mich leider nie mit ihm unterhalten. Die Gemeinsamkeit dieser beiden
perfekten Rieslinge ist die klare Philosophie hinter dem Wein (oder ist es doch der Boden?).
Grafenberg prasentiert sich wie sein Schopfer — attraktiv, einwandfrei, geradlinig, sehr sauber,
feinkdrnig (feste Struktur), erfrischende Eleganz, muskuldés im Sinne eines Marathonlaufers und
mit ehrlichem Sinn fir Humor. Morstein ist schiere Opulenz, die sich bereits beim bloRen Riechen
des Weines offenbart. Er ist derart konzentriert, dass er tUber 45 Sekunden am Gaumen bleibt —
lang, lang und sehr hedonistisch — fruchtig, immer noch sehr frisch, yummie ... und trotz seiner
,Dichte* super leicht zu trinken!

Nun, an jenem Samstagabend (21. Nov.) war das Morstein-Glas schneller leer — lassen wir dies
mein heutiges Urteil sein (an anderen Tagen war es genau umgekehrt) — auf alle Falle das Beste,
was Deutschland von zwei grofRartigen Winzern zu bieten hat! Herzlichen Dank an beide, dass sie
»flussige Freude* ins Glas bringen! ... Zeit, um ,Queen live at Wembley* aufzulegen und der
»,Bohemian Rhapsody*“, Freddy Mercuries Meisterstiick, zu lauschen ...

Nun, das Lernen fur LAURENZ V. passiert nicht nur durch

derartige Verkostungen. Es ist eine Reihe von unterschiedlichen 4
~Feedback Situationen“. ... die Hauptidee hinter jedem Top- 3 |
Wein scheint die Philosophie des Winzers hinter dem Wein zu

sein — das ,Was mdchte ich herstellen? Wie sollte der Wein :

aussehen/schmecken?* bestimmt die Arbeit in den Weingéarten,
im Keller. Der Wille, der Beste zu sein, fuhrt diese Leute, macht wial O T [ _
sie schlaflos, manchmal schlecht gelaunt. ey o e



Der Konsument: persodnliche Verkostungen von Lenz bei Harrods, Wholefoods, Wein & Co,
Kohler Wine Show (Milwaukee, USA) etc. zeigen uns, dass wir beziuglich des
Geschmacksprofils der Weine von LAURENZ V. auf dem richtigen Weg sind. Die Leute lieben
LAURENZ V. Grunen Veltliner, sobald sie ihn probiert haben (kdstlich, ,lecker”, sehr
trinkfreudig, groRartiger, neuer und unverkennbarer Geschmack) — ,,pures Trinkvergniugen*
beschreibt die Reaktionen der Konsumenten am besten. Nichtsdestotrotz wissen die
wenigsten, was Griner Veltliner eigentlich ist! Unsere Aufgabe ist es also, hinaus zu gehen
und den Menschen diese fantastische Rebsorte immer und immer und immer wieder ,unter
die Nase zu halten*, bis wir den nattrlichen ,,Tipping Point* erreicht haben!

Wettbewerb: Morstein und Grafenberg zeigen uns eine Menge — die Leute lieben LAURENZ
V., aber: wir sind noch nicht gut genug in Bezug auf unsere eigenen Standards! Es gibt noch
eine Menge zu tun! Es ist allerdings unser Ziel, die Qualitat unserer Weine Jahr fur Jahr um
mindestens 5% zu steigern. Ebenso offensichtlich ist es, dass die Beschaftigung mit nur
einer Rebsorte hilft, alle Bemuhungen zu fokussieren (wir werden auch weiterhin
ausschliellich mit Grunem Veltliner arbeiten — als einziger Produzent weltweit). Nattrlich
werden wir auch in Zukunft ausschwarmen und die Welt der WeilBweine Jahr fur Jahr
verkosten um uns anzusehen, was andere machen — nicht, um sie zu kopieren, vielmehr um
von grof3en Persodnlichkeiten, Weinen und Regionen zu lernen. Griuner Veltliner ist unser
,,Held™, und er wird Jahr fur Jahr besser werden — versprochen! (2009 sind wir mit Gluck
gesegnet — ein perfektes Jahr fur diese Rebsorte im Kamptal).

Status Quo: betreffend der Preisqualitat / -relation und die Akzeptanz beim Kunden sind wir
bereits sehr, sehr gut positioniert! Mit Charming bei € 15-17,- pro Flasche (gerade unter der
USD 30,- Grenze in den USA) reprasentieren LAURENZ V. Weine einen wahren Wert fur den
Konsumenten. Die Unbekanntheit beim internationalen Kunden ist ein Vorteil, da wir etwas
vOllig Neues, Authentisches, Erfrischendes zur Welt der WeiRweine beitragen — zu einem
sensationellen Wertversprechen (denken wir etwa an ,,Singing*“ Gruner Veltliner von Laurenz
und Sophie — ein ordentlicher Knuller fur die Kohle ;-)

Das Ziel fur 2010: zusatzlich zu unseren bisherigen Erfolgen werden wir auf mehr
Konzentration setzen, jedoch ohne Eleganz und Trinkfreudigkeit zu verlieren und auch
weiterhin mit einem Alkoholgehalt von ungefdhr 12,5% (der Jahrgang 2009 — noch am
»Kocheln* — wird uns verstarkte Cremigkeit und Finesse mit einem langen Abgang
prasentieren).

Dies sind also unsere Weihnachts- und Neujahrsgrife
an Sie, “trés cher partenaire”, vielen Dank furs Lesen.
Im Speziellen méchten wir lhnen fir lhre Unterstitzung
und lhr Vertrauen danken - welche unabdinglich sind,
um unser Ziel zu verwirklichen: mitzuhelfen, Griinem
Veltliner internationale Anerkennung zuteil werden zu
lassen!

O ™ |hnen, lhren Kollegen und lhren Liebsten wiinschen wir
-____ ein friedliches Weihnachtsfest und ein gluckliches und
: erfolgreiches Neues Jahr!

LAURENZ V. = AUSSCHLIESSLICH GRUNER
VELTLINER & PURES TRINKVERGNUGEN!
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